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Intradas

Vori-vori de pollo
Pollo, harina de maiz, queso Paraguay, cebolla blanca, morrén rojo
verde y amarillo.

Mollejas glaseadas al oporto y papines a la chapa
Molleja vacuna, papines crocantes, salsa de soja, crema de leche,
panceta.

Sopa crema de calabaza
Calabaza, tomillo, romero, pan baguette, crema de leche.

Ceviche Soho
Surubi, salmén, leche de coco, limén, cebollas moradas, batatas,
molho de pimienta.

Romanitas de surubi con salsa tartara
Surubi, salsa tartara (Alcaparras, pepinillos, cebolla, limén, perejil,
zanahoria, mostaza, leche).

Calamares apanados con salsa tartara
Calamares, salsa tartara (Alcaparras, pepinillos, cebolla, limén,
perejil, zanahoria, mostaza, leche).

Langostinos apanados
Langostinos, salsa roja picante.

Pajagua de salmon y surubi con barbacoa

de mburucuya
Salmén, surubi, mandioca, cilantro, morrén rojo/verde, cebolla
blanca, ajo, barbacoa de mburucuya.

Tabla de charcuteria (Para2 personas)
Variedad de quesos, salames, huevos de codorniz, palmitos, pepinillos,
aceitunas negra y verde, nuez y almendras, tomates cherrys.

Principales

Bife de lomito encebollado a caballo
Lomito vacuno, salsa de soja, huevo, cebolla.

Ojo de bife a las tres pimientas, mandi'o chyryry
Ojo de bife, salsa demi glace, pimienta roja/negra, mandioca,
huevos, crema de leche, queso mozzarella y queso Paraguay.

Bife de chorizo a la maitre hotel, rostit de
chipa guazu

Bife de chorizo con huevo, manteca a las finas hierbas, salsa criolla
(Cebolla blanca, morrén rojo y verde, ajo, vinagre, limén) chipa guazd.

Lomito al champignon con papas alacrema
Lomito vacuno, champifiones, papas a la crema, salsa demi glace.

Lomito bordelesa
Lomito vacuno, salsa demi glace, panceta, papas a la crema.

Lomito chips relleno
Lomito vacuno, queso mozzarella, jamén, panceta, salsa demi glace
con risotto de hongos.

Costillita de cerdo a la barbacoa con puré de
batata y olivas negras
Costilla de cerdo, salsa barbacoa, puré de batata, aceitunas negras secas.

Surubi con sets de naranja, salsa de queso azuly
sopa paraguaya
Surubi grille, naranja rallada, queso azul, sopa paraguaya.

Salmon rosado, risotto de albahacay verduras
alaoliva

Salmén, salsa de langostinos, risotto, coliflor, brocoli, zanahoria,
morrén rojo, verde y amarillo, zucchini.

Muslo relleno con mandioca a la provenzaly

tomates cherrys asados
Muslo relleno (Zanahoria, arvejas, panceta, salame mildn),
mandioca, aceto balsamico, tomates cherrys al horno.

Suprema de pollo a la Oriental
Pechuga, cebolla morada/blanca, morrén rojo/verde, zanahoria, repollo
morado, salsa teriyaki (Salsa de soja, miel y aceite de sésamo).

Suprema de pollo a la florentina con papas noisettes
Pechuga, papas noisettes, espinaca, tomates cherry, crema de leche,
queso sardo y mozzarella.

Paella Soho

Mejillones con y sin cascara, tubos de calamar, langostinos, pollo,
arroz, verduras.
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Pastas y Risotlos

Lasana bolonesa Gs. 60.000
Creps, jamaon, queso, salsa bolofiesa.

Noquis de mandioca con salsa caruso
Mandioca, salsa blanca, jamén, aceitunas negras, panceta, Gs. 50.000
champifiones.

Risotto de hongos

Arroz de risotto, champifiones, hongos de pino, queso Gs. 70.000

parmesano/mozzarella, crema de leche.

Pierogi con salsa de hierbas

Pierogi (pasta rellena de panceta, papas, cebolla, salsa blanca, tomillo). Gs. 55.000

Noquis de papas Gs. 30.000

(Sin salsa). s
Opciones de salsas

Salsa boloriesa Gs. 25.000
Salsa parisienne  Gs. 25.000
Salsa blanca Gs. 20.000
Salsa rosé Gs. 20.000

\uestro Grill

Surubi grillé Gs. 80.000
Lomito grillé Gs. 65.000
Pechuga grillé Gs. 35.000
Salmon grillé Gs. 85.000
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Arroz con queso Gs.25.000 Milanesa de carne | Gs.60.000
Puré de papas Gs. 25.000 Milanesq\ decarnea Gs. 75.000
la napolitana
Papas fritas Gs. 25.000
Milanesa de pollo Gs. 50.000
Papas a la crema Gs. 25.000
Milanesa de pollo a
Espinaca a la crema Gs.25.000 [a napolitana Gs. 65.000

Vegetales salteados al 6leo  Gs.25.000  Milanesa de surubi | Gs.75.000

nsaladas

Ensalada Mixta | Gs.25.000

Ensalada Caesar
Pollo, lechuga repollada, crutones, queso parmesano, panceta, Gs. 60.000
aderezo caesar.

Ensalada Ibérica
Rucula, cristal de pera, queso ibérico, reduccion de aceto Gs. 65.000
balsémico, almendras.

Mixta Paraguaya
Mix de hojas verdes, cebolla morada, zanahoria, tomate, aceitunas Gs. 40.000
negras, huevo.

Caprese
Queso mozzarella, tomates frescos, albahaca, nuez, aceitunas Gs. 40.000
negras.




Mena Libree de Gluten

Espagueti de maiz con salsa tuco

I'\'quuis.ge mandioca con tomates frescos y
champinones

Chop Suey mixto

Vegetales salteados con lomito vacuno y pollo.

#También contamos con las opciones de grillados#

Mena kids

Hamburguesa con papas fritas
Espaguetis a la crema

Nuggets de pollo con puré

Mena Vegelariano
Hamburguesa de espinaca y puré de calabaza

Ravioles de verduras con tomates frescos y
albahaca

Risotto de hongos
Arroz de risotto, champifiones, hongos de pino, queso
parmesano/mozzarella, crema de leche.

) Al A
Postres
Dulce de mamén con queso Paraguay y mani kuw’i

Mamén de la casa, queso Paraguay, mani.

Brownie con helado
Tibio de chocolate, nueces, helado americana.

Creme brulee
Crema, azicar quemada, vainilla.

Parfait de mburucuya
Soufflé helado.

Profiterol con helado

Postres libres de gluten

Coulant
Chocolate con salsa Soho.
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